
   

 
 

 
 

GRAPPA FORNACELLE 

 
 

GRAPPA 
Distillato: Grappa   Fornacelle 

Classificazione: Grappa bianca 

Materia prima: Vinaccia di Cabernet Sauvignon, Merlot 

e Cabernet Franc. 

Metodo di distillazione: discontinuo a bagnomaria. 
 
Gradazione alcolica: Alc. 42% Vol. 

 
Analisi organolettica: 
Colore: Trasparente, limpida, brillante. 

Profumo:Netto, vivace offre un alternarsi di sensazioni 

fruttate ed erbacee. 

Sapore: di carattere, ben strutturata, dal finale lungo. 
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